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CHATEAU TROPLONG MONDOT

mmersion

au coeur du, vignoble
de Saint-Emilion
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Haut lieu du Bordelais, Saint-Emilion attire chaque
année amateurs de vins, de bonnes tables, de refuges
raffinés, curieux de connaitre, en plus, les secrets de
la vigne... Béenéficiant d’une situation exceptionnelle
sur les hauteurs du village, le Chateau Troplong
Mondot est le lieu idéal pour vivre un moment
d’exception a la découverte de grands vins.

Par Adine Fichot-Marion
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Parmi Zés:trois lieux d’hébergement, cette belle Vbdiisse de pierres blondes du XIX¢ siecle,
nommeée Les Clefs de Troplong Mondot, distille le charme d’une maison de famille idéale.

ppartenant a la prestigieuse appellation Saint-Emilion, le

chateau Troplong Mondot, membre du club trés fermé de

« Premier Grand Cru Classé » a pour vocation de produire
un vin d’exception reconnu dans le monde entier... Mais il eut été
dommage pour lui de se contenter de ce seul mais néanmoins
prestigieux role... C'est pour cela que Troplong Mondot propose a
un public averti la possibilité de découvrir les secrets du vin tout en
profitant d'un hébergement et d'une table de haut vol. Bénéficiant
d'une situation rare au sommet de la colline de Saint-Emilion, le
chéteau entouré d'un domaine de 43 hectares offre une vue a couper
le souffle sur les vignobles et le village, un sacré atout.

HOTES PRIVILEGIES

Question hébergement, trois lieux sont a la disposition des hotes :
le chateau datant de 1745 a conservé son allure classique avec une
fagade de pierre claire. Mais a l'intérieur, la déco signée de I'agence
Moinard Bétaille adopte un look résolument design sans aucune
allusion au XVIII¢ avec de larges volumes, voir la salle a manger
qui peut accueillir jusqu'a 12 ou 14 couverts autour de sa longue
table et les salons au mobilier contemporain. Au premier étage,
on retrouve quand méme un certain esprit XVIII* au travers de cing
vastes chambres habillées de camaieux de gris, de taupe, de bleu, de
jaune ol la déco méle meubles du siecle des Lumiéres a des lampes
Art déco. Le top ? Le petit bureau arrondi, installé dans la tourelle
adjacente a la suite. Les chambres sont toutes prolongées d'une

salle de bain ou, respect de la tradition oblige, on retrouve lavabos et
robinets a I'ancienne. Juste a coté du chateau, les Clefs de Troplong
Mondot, une maison de pierres blondes du XIX¢ affiche une ambiance
radicalement différente : la décoratrice Mathilde Cardineau a imaginé
la plus accueillante des maisons de famille. Au rez-de-chaussée, on
trouve une vaste chambre baptisée Edouard (notre préférée) et deux
salons avec cheminée et bibliothéque qui jouent le réle de salle de
petit déjeuner et sont parfaits pour boire un verre grace au honesty
bar. Dés les beaux jours, la vaste terrasse de pierre longeant le
batiment se transforme en salon d’été bordé d'une pelouse. A l'étage,
un appartement avec deux chambres et un immense salon avec une
cheminée et un incroyable mur de verre ouvrant sur la nature. Dans
l'autre aile, la chambre du Clocher offre une vue fabuleuse sur les
vignes et Saint-Emilion. Enfin, en contrebas du chateau, la Maison
des Vignes abrite un grand salon avec cheminée et canapés profonds
et deux chambres, un refuge idéal pour un week-end a I'écart du
monde... Et tout le monde se retrouve pour des cours de de yoga le
matin tot devant les vignes et un plongeon dans la superbe piscine.

RESTAURANT ETOILE

Sans conteste l'une des plus belles tables du Sud-Ouest... Ce
restaurant nommé Les Belles Perdrix surprend agréablement grace a
sa déco ultra contemporaine signée Bruno Moinard. Il est prolongé
d’une terrasse offrant une vue a 180° sur les vignes. Menée par le
chef David Charrier depuis 2013, cette table d'exception affiche
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8 I'n surplomb des vignes, la salle du restaurant étoilé Les Belles Perdrix et son immens
terrasse offrent une vue a 180° sur le lumineux paysage viticole.
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une étoile Michelin et une étoile verte, la promesse d’agapes de haute
volée... Le chef, qui avoue un faible pour les poissons et le végétal, a créé
un potager en permaculture lui fournissant une bonne partie de ses fruits,
légumes et aromates, dont pas moins de douze variétés de menthe. Il s'est
aussi entouré des meilleurs producteurs locaux : les poissons de Claude
Cassin, les huiles et farines du Moulin de la Veyssiére ou les fromages de la
ferme Van der Horst en Dordogne. La tarte de canard, fine et croustillante
au beurre d'orange est un must, idem pour le rouget barbet en aiguillette
parfumé a la marjolaine, patates douces glacées ou encore le pigeon de
la région roti... Tous ces plats font preuve d'une créativité parfaitement
maitrisée et d'une cuisine en perpétuelle évolution. Quant au chef patissier
Adrien Salavert, ses desserts subtils comme la raviole de rhubarbe au
fromage blanc et sorbet aux herbes du potager combinant a la perfection
acidité, fraicheur et gourmandise, lui ont valu d'étre récompensé en 2022
de la distinction Passion Dessert par le Guide Michelin... Sans oublier la
carte des vins riche de 500 références qui fait la part belle au meilleur du
domaine, au terroir bordelais et aux autres grands vignobles francais.

DERNIERS BIENFAITS

Les différents forfaits de « visite » pour apprendre lors de dégustations
dans l'impressionnant chai aux allures de cathédrale quelques subtilités
sur le vin en compagnie de professionnels passionnés, les balades dans
les vignes a bord d'un 4X4 avec une guide pour découvrir les secrets du
vignoble : particularités de chaque sol, détail d'une taille, origine d'un
alignement... et admirer les chevaux de trait, revenus en grace, participer
au travail de la vigne.
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La cuisine d'auteur du chef David Charrier associée
aux créations sucrées du chef Adrien Salavert font des
Belles Perdrix I'une des plus belles tables du Sud-Ouest.

(Carnet d'adresses p.128





